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solange so still - jetzt aber...

Der Sommer neigt sich dem Ende zu und wir haben nicht viel von uns héren lassen.

Das wird jetzt anders!

Wir sind fleissig und stricken fest an unserem
Programm fiir Herbst 2019 und Friihjahr 2020:

Kochkurse, Backkurse, Brotbackkurse. Ein paar Tage noch Geduld! Im ndchsten Newsletter

dann viele viele Angebote!

Ihre Weihnachtsfeier privat oder mit der Firma in der GUBE20

Diese Programmschmankerl gibt es schon..

Fleischkochkurse mit Stefan Becker


https://www.gube20.de/
https://www.facebook.com/gube20.de/
https://www.instagram.com/gube20_kulturessraum/
https://www.miomente.de/muenchen/fleisch-kochkurs-muenchen-saftig-und-zart/
http://pdf.mailerlite.com/removessl_hex/68747470733a2f2f707265766965772e6d61696c65726c6974652e636f6d2f713568376333
https://www.gube20.de/kontakt/buchung/

Saftig und zart!

Ein saftiges Steak und oder ein knuspriges
Hiihnchen - da lduft jedem Fleischfan das
Wasser im Mund zusammen. Aber wie
gelingt das perfekte Steak, ein zartes Huhn,

ein rosa Roastbeef?

Und vorallem, wie geht das mit den

sog. Nichtedelteilen? In diesem Fleisch-

Kochkurs lernen Sie die hohe Kunst der Fleischzubereitung. Mit feinem Fleisch von Bauern

aus der Region. Geniel3en Sie dann lhre frisch zubereiteten Leckerbissen mit raffinierten

Beilagen und Saucen bei einem guten Glas Wein oder einem kalten Bier.

Anmeldung iber miomente

Zum Welttag der Philosophie

Philosophische Weinprobe am
Do,21.11.2019 um 18 Uhr und
Sa,23.11.2019 um 18 Uhr

Zum Welttag der Philosophie laden
Marianne Riermeier (Journalistin,
Autorin, Das philosophische Kochbuch) und

Johannes Bucej (Publizist, Weinexperte,

Genussmensch, Autor, Seelenruhe) ein: Ein mehrgangiges Menii mit ausgesuchter

Weinbegleitung und philosophischen Beitragen versprechen einen inspirierenden und

genussvollen Abend.

Kosten: 69,- Euro; Anmeldung

Erntedankfest mal anders

Do, 28.11.2019 um 19 Uhr:
Thanksgiving @GUBE20

Ein ganz besonderer Event fiir einen
besonderen Festtag:

As Good As It Gets!

Wir bereiten 2 ganze Bio-Turkeys zu, mit

allen klassischen Beilagen. Nat(irlich mit

Aperitiv, Vorspeisen, Nachspeisen. Dazu eine ausgewahlte Craft-Bierbegleitung vom Bier-


https://www.miomente.de/muenchen/fleisch-kochkurs-muenchen-saftig-und-zart/
https://www.miomente.de/muenchen/fleisch-kochkurs-muenchen-saftig-und-zart/
https://www.miomente.de/muenchen/fleisch-kochkurs-muenchen-saftig-und-zart/
https://www.gube20.de/termine/

Sommelier.

(129,- Euro p.P.) Anmeldung

Wiinsch dir was!

kochene@backen

feiernetageno
o verkostenetun!

Sie haben ein besonderes Talent? Das

wollten sie schon lange gerne anderen Se l be r Od er m@a;

lieben Menschen vermitteln. chen lassen - %%?

Schreiben Sie uns einfach, wir freuen uns

Das wollte ich schon immer mal

Was interessiert Sie besonders?

Uber jede Anregung und Idee: pronto@gube20.de

"Vorhang auf!"

Filmabend in der GUBE20

Filme rund um's Thema Essen & Trinken,

Dokumentarfilme, Klassiker.

Mit Soul Kitchen werden wir beginnen!
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GUBE20 KULTURESSRAUM
Inhaber: Markus Hahnel

Gubestr. 20 (Ruckgebaude)

80992 Miinchen

S-Bahn S 1 & U-Bahn U 3: Moosach,
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Tram 20: Pelkovenstr., MetroBus 51 und X50

0176 - 577 40 330
pronto@gube20.de

Sie erhalten diese Kommunikation, weil Sie auf der Webseite von
GUBE20.de den Newsletter abonniert haben.

Hier: Newsletter einfach abbestellen!
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